Clasa aXl-a.Modul 3. Tehnologii specifice de obtinere a produselor de morarit si panificatie. \nstruire practicd

TEST DE EVALUARE

Nume §i prenume elevy ............cccocvvoeciiininiiniinennns Data

Din oficiu:10 puncte
I. 1. Incercuiti in dreptul afirmatiilor de mai jos litera A pentru raspuns adevarat si F pentru rdaspunsul
fals:

a) A F Pregatirea fainii cuprinde operatiile de amestecare si cernere;

b) A F Activarea suspensiei se realizeaza cu sare;

c) A F Pregatirea apei consta in incélzirea sau racirea acesteia;

d) A F Drojdia se introduce in aluat sub forma de emulsie;

e) A F Grisimea se pregateste sub forma de suspensie. 5x2 =10 puncte

|. 2. Indicati raspunsul corect prin incercuirea literei corespunzitoare:
1. Temperatura apei pentru pregatirea drojdiei este:

a) 30-35C;
b) 25- 35C;
c) 20C.
2. Temperatura apei pentru pregatirea sarii este:
a) 30-35C;
b) 25- 35C;
c) 20C. 2 x4 =8 puncte

I. 3. Realizati corespondenta prin sageti intre coloanele A si B

A (Utilajul folosit) B (Pregdtirea materiei prime)
a) pregatirea fainii
1. Dizolvatorul cu agitator se foloseste la: b) pregatirea sarii
C) pregitirea apei
2. Agitatorul mecanic simplu se foloseste la: d) pregatirea drojdiei

e) pregitirea grasimilor 2 X 4 = 8 puncte

|. 4. Completati spatiile libere cu informatia corecta:

a) Amestecarea fainii are ca scop obtinerea unui 1ot ..........ccoceverrnnnnnn de faina.

b) Cernereaare Cascop .....cccccevvvveveereerrennnnn, Impuritatilor Care ajung ........ccocveeeeeiererereneenens in faina.
€) Scopul pregatirii drojdiei este de a asigura O..........ccccceveveveererrnrnnnn, uniforma in masa aluatului.

d) Raportul apa - drojdie este 1/3; ......cccccevveeenne. D e

e) Sarea se introduce in aluat sub forma de .................... saturata care apoi se

IL. 2. In figura aliturati este prezentat utilajul de pregitire a fiinii.
Cerinte:.

a) Identificati utilajul. 3 puncte
b) Identificati partile componente 1, 2 si 3. 4 X 3 =12 puncte
c) Explicati rolul reperului 2. 15 puncte

Il. 2. Justificati necesitatea pregdtirii materiilor prime prezentind scopul
acestei faze. 10 puncte
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Clasa aXl-a.Modul 3. Tehnologii specifice de obtinere a produselor de morarit si panificatie. \nstruire practicd

BAREM DE CORECTARE

Din oficiu:10 puncte

I. 1. Incercuiti in dreptul afirmatiilor de mai jos litera A pentru raspuns adevirat si F pentru raspunsul fals:
5x2 =10 puncte
a.F;b.F:.cA;dF;eF

I. 2. Indicati raspunsul corect prin incercuirea literei corespunzatoare: 2 X4 =8 puncte
l.a;2.¢c

I. 3. Realizati corespondenta prin sageti intre coloanele A si B 2 X4 =8 puncte
1.b; 2.d

I. 4. Completati spatiile libere cu informatia corecta: 8 x 3 =24 puncte

a.omogen. b.indepartarea, accidental. c.repartizare. d.1/5; 1/10. e.solutie, filtreaza.

I1. 2. in figura aliturata este prezentat utilajul de pregatire a fainii.

Cerinte:

a.Timocul amestecator . 3 puncte

b. Carcasa utilajului, melcul transportor, mecanism cu roti dintate. 4 X 3 = 12 puncte

c. Melcul transportor are rolul de antrenare a fainii din straturile inferioare si mijlocii catre partea superioara.

Faina circula timp de 25 — 30 minute, realizdndu — se astfel atat amestecarea cat si afanarea fainii. 15 puncte

1. 2. Justificati necesitatea pregatirii materiilor prime prezentand scopul acestei faze. 10 puncte
Pregatirea materiilor prime are ca scop aducerea acestora intr- o stare fizica Corespunzitoare pentru:
- prepararea aluatului;
- desfasurarea procesului tehnologic.
TOTAL: 100 puncte

Maistru instructor, Fartade Tereza



